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PROYECCION DE LA PRODUCCION DE
CACAO (THEOBROMA CACAOL.) ENEL
DEPARTAMENTO DEL HUILA EN COLOMBIA.

LIMITANTES Y OPORTUNIDADES PARA EL
SECTOR CACAOTERO.

David Briceiio Puentes,’

Resumen

El cultivo del cacao ha generado un renovado interés
en los ultimos anos dada su denominacion como
Cacao para la Paz. Sin embargo, de forma estructural, el
sector cacaotero ha presentado falencias tecnolégicas
que impiden que el cultivo exprese su potencialidad y
responda a las expectativas planteadas. Esta realidad es
particularmente preocupante en el departamento del
Huila donde las tierras éptimas para el cultivo del cacao
son escasas Yy el nivel de implementacion de tecnologia
es muy bajo, ocasionando que el rendimiento del cacao
se mantenga casi invariable durante las ultimas décadas.
Sin embargo, el cacao del departamento esta teniendo
reconocimiento a nivel internacional por los chocolates
fabricados con el mismo, por lo que resulta apremiante el
superar estas dificultades y aprovechar esta coyuntura a
través de laimplementacién de estrategias pedagdgicas
que permitan que el productor apropie y aplique las
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Abstract

The cacao crop has gained a renewed interest in the last
few years due to its denomination as Cacao for Peace.
However, intrinsically, the cocoa sector suffers from
technological deficiencies which hinders crop vyield
potential thus, not responding to expectations placediniit.
This reality is particularly concerning in the department of
Huila, where optimum land conditions for cacao cropping
are scarce ant technology implementation is low, causing
yields to remain stable for the last decades. Despite this,
cacao from Huila is being recognized internationally in
chocolates made with it, encouraging overcoming these
difficulties in order to seize opportunities through the
implementation of pedagogical strategies that allows
producers to embrace and execute current technologies.
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Introduccion

En el Huila existe un gran potencial para
el cultivo del cacao (Theobroma cacao
L.), dado por el reciente interés que se
ha generado por el chocolate fino hecho
con este origen de cacao (Terenzi, 2017),
sin embargo, el contexto productivo de
este departamento estd enmarcado
por condiciones muy particulares que
requieren especial atencion si se espera
cumplir con las proyecciones del nuevo
“boom” del cacao a raiz de los acuerdos
de paz con las FARC y la consiguiente
denominacién del mismo, como el
cultivo de la paz: “Cacao para la Paz’,
como un bastiéon clave en los procesos
de sustitucién de cultivos ilicitos en
Colombia (Fedecacao, 2016). Esta
iniciativa que se encuentra respaldada

por el trabajo de varias instituciones
nacionales e internacionales con el fin
de consolidar la produccién cacaotera
como “.. sostenible-rentable para los
productores, en vez de simplemente
una actividad marginal” (Pacchioli,
2017), debe hacer énfasis en las
particularidades del territorio del Huila
y sus condiciones técnicas de manejo,
junto con la genética de sus cacaos para
consolidar verdaderamente un mercado
sostenible de cacao fino y de aroma.

El siguiente documento analiza a nivel
nacional y departamental en el Huila,
los aspectos limitantes y oportunidades
que enfrenta este nuevo impulso a la
cacaocultura desde el punto de vista
técnico y asistencial que ha venido
recibiendo el sector desde hace mas de
cuatro décadas.
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Desarrollo

Unodelosprincipalesretos parael sector
cacaotero en Colombia, se debe a que
este ha sido tradicionalmente un cultivo
de baja implementaciéon tecnoldgica,
donde segun el DANE (2004), el 78,27%
del drea cacaotera del pais es atendida
con un nivel de practicas que se limita a
la cosecha, control de malezas y podas.
Para el caso del Huila, se estima que el
70% del drea en cacao se maneja con un
nivel tecnolégico bajo y el 30% restante
con un nivel tecnolégico medio (Espinal,
Martinez, Beltran, & Ortiz, 2005), donde
adicionalmente se presentan practicas
de control de plagas y enfermedades
(DANE, 2004).

El resultado de esta baja
implementacién de tecnologia en la
cacaocultura colombiana se ve reflejado
en la produccién de cacao seco, que si
bien pasé de 33.800 Ton en el 2007 a
las 56.785 Ton en el 2016 (Fedecacao,
2016), se ha mantenido con un
rendimiento que ronda los 512 kg/ha/
ano de cacao seco en 1986 (Compania
Nacional de Chocolates, 1988) y que se
mantiene en el Huila en 486 kg/ha/afho
(Cardénas Miranda, 2008) y en el pais,
en media tonelada por hectérea/ano en
el 2014, de acuerdo al Censo Nacional
Agropecuario (DANE, 2015). Lo anterior
sugiere que elaumentoen la produccién
de grano se debe en mayor medida al
incremento de areas sembradas, que
en el 2007 fue de 33.480 hectareas y
para el 2016 llegé a las 56.785 hectareas
(Fedecacao, 2016).

El anterior punto es realmente
preocupante para el departamento
del Huila, donde segun el Consejo
Nacional Cacaotero, en su Plan Nacional
de Desarrollo Cacaotero 2012-2021

(2012) el Huila tiene un érea proyectada
potencial, para la siembra de cacao de
13.000 ha y segun Fedecacao, (2016)
para el afo 2016, ya tiene sembradas
13.200 ha, por lo que se puede inferir
que el potencial productivo en el
departamento no podrd aumentar de
forma significativa a través de siembras
nuevas por falta de tierras 6ptimas para
el cultivo.

Por esta razén, en el Huila, los
incrementos en la produccién de
cacao se deben enfocar especialmente
al aumento en el rendimiento por
hectarea, ya que como se ha reflejado
en plantaciones modernas, es usual
obtener rendimientos superiores a
los 1200 kg/ha/aho (Fedecacao, 2017)
e inclusive, con un manejo de alta
tecnologia, ya existen cultivos en el
pais que superan los 2000 y 3000 kg/
ha/afo (Portafolio, 2017) (Fedecacao,
2016), que de alcanzarse en el area
sembrada actualmente, permitirian
que el departamento aumentara su
produccién total en una magnitud de
cuatro.

Ahora bien, para alcanzar dichos
rendimientos en el departamento
del Huila, es necesario salvar varias
limitantes propias del territorio y de
la cacaocultura en general, ya que por
ejemplo, al remitirse al documento
“Evaluacién Edafoclimatica de las
Tierras del Trépico bajo Colombiano
para el Cultivo del Cacao” (Garcia
Lozano, Romero Carrascal, & Ortiz,
2005), el departamento tenia para la
fecha, 4.435 ha de cacao 6ptimas (sin
ninguna restriccion ni requerimiento
de riego), 15.551 ha con leve déficit
de precipitacion, 22519 ha con
temperaturas por debajo del 6ptimo
del cultivo y 32,788 ha con leve déficit
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de precipitacion y temperaturas por
debajo del optimo del cultivo, indicando
que el aprovechamiento de nuevas
areas de terreno para el cultivo de
cacao se enfrentara con la necesidad de
implementacion de riego y de manejo
de los climas de la zona marginal baja
cafetera, lo cual no resulta prometedor,
ya que en el panorama actual, de
acuerdo a los datos citados del DANE
(2004), la practica de riego tecnificado
no es generalizada y por otro lado, la
investigaciéon para el establecimiento
de cacaotales productivos por encima
de los 1100 metros sobre el nivel del
mar, aun es insuficiente.

Retomando el tema de la baja
tecnificaciéon de los cultivos de cacao
en el pais, que como resultado deriva
en bajos rendimientos, es necesario
distinguir dos aspectos: 1). la gran
mayoria de tecnologias para el manejo
eficiente del cultivo, llevan planteadas
mas de 40 anos, sin embargo la
adopcién de las mismas es minuscula
(DANE, 2004) y 2). algunas de las
practicas aun recomendadas, requieren
de modernizacién e investigacion.

La primera referencia encontrada
al manejo tecnificado del cacao,
aunque no quiere decir que sea la
primera, se remonta al ano 1972 con la
investigacion del ICA donde se sugiere
la rehabilitacion de cacaotales viejos
(Arana, 1972), la realizacién de podas,
el control fitosanitario (Barros, 1972) y
practicas de riego y fertilizacion (Barros
Nieves, 1981), con recomendaciones
técnicas casi invariables en
subsecuentes publicaciones de oftras
instituciones y que se mantienen hoy
en dia en las publicaciones y manuales
mds  actualizados de diferentes
instituciones (Fedecacao, 2017) (Perea

Villamil, Martinez Guerrero, Aranzazu
Hernandez, & Cadena Cala, 2013)
(Fedecacao, 2013) (Jaimes Suarez &
Aranzazu Hernandez, 2010) (Consejo
Nacional Cacaotero, 2009) (Palencia
Calderon, 2005).

Sin embargo, en experiencias de
formacion del programa Sena Emprende
Rural, en la etapa de diagndstico de los
cursos enfocados a cacao, se encontrd
en los anos 2016 y 2017 que la gran
mayoria de los agricultores, conoce
estas tecnologias de manera marginal y
rara vez les dan aplicacién a las mismas
(Briceno Puentes, 2016). Por esta razén,
la problematica del sector no se puede
resumir en la ausencia de tecnologia, en
cambio, se sugiere dada la experiencia
en la formacién del SENA, que son
necesarias herramientas metodoldgicas
que permitan la adopcion de este
conocimiento por parte de los
productores y que van mas alld de la
mera asistencia técnica.

En cuanto a las practicas que deben ser
modernizadas, por nombrar algunas,
se encuentra la densidad de siembra
de los cacaotales donde actualmente
se recomienda alrededor de las 1000
plantas por hectarea y que segun Barros
Nieves (1981), se acordd en la “Reunidn
de estudios técnicos sobre el cacao” en
juniode 1976 en Bogota. En el momento
existen experiencias de cultivos con
densidades hasta de 6.666 plantas
por hectarea enmarcados en sistemas
de manejo “high imput-high output”
en Peru (Paredes Arce, 2003) donde
incluso se han logrado rendimientos
de 3.800 kg/ha/ano con densidades de
5.000 plantas por hectarea, en manejo
organico y sin riego, en materiales de
cacao tipo criollo (Gordon, 2017), que
normalmente producirian alrededor de
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200 kg/ha/ano en manejo tradicional
(Fedecacao, 2017).

Ademas, se hace necesario modernizar
las practicas de cosecha, fermentaciény
secado del grano de cacao con el fin de
superar los parametros de porcentaje
de fermentacion como criterio de
calidad, a evaluaciones sensoriales
estructuradas (COEXCA, 2016) (Perea
Villamil, Martinez Guerrero, Aranzazu
Hernandez, & Cadena Cala, 2013), a
travésdelainstalaciondelaboratoriosde
evaluacion sensorial y el entrenamiento
de paneles de profesionales.

El sabor del cacao del Huila ya ha sido
apreciado en el exterior en chocolates
fabricados por Luker, Trader’s Joe,
Danny Marquis con Chaleur B Chocolat
y Carlota Chocolat, entre otros. Sin
embargo, el mercado moderno de cacao
especial, exige sabores diferenciados y
consistentes por los que en otros paises
de latinoamerica, productores estan
recibiendo mas de 4 USD por kilogramo
(Gordon C. Comunicacion personal,
30 de octubre de 2016), mientras que
actualmente los cacaocultores del Huila
reciben 1,6 USD/kg.

Conclusiones

Teniendo en cuenta lo expuesto,
el sector cacaotero del Huila debe
enfocarse en el aumento de la
eficiencia de sus plantaciones y del area
ocupada por las mismas con el fin de
mejorar el rendimiento del cacao en
el departamento. Esta premisa cobra
mayor importancia cuando se considera
que de acuerdo a las proyecciones
nacionales de siembra, el Huila pasaria
a ocupar solamente un 2% del area total
de cacao (Consejo Nacional Cacaotero,

2012) y que ademads es uno de los
departamentos productores con menor
cantidad de hectareas sin restricciones
para el cultivo (Garcia Lozano, Romero
Carrascal, & Ortiz, 2005).

De esta forma, es importante entender
que para que el Huila se posicione, debe
ir mas alla de ser un buen productor de
cacao como “commodity’, sino, ademas
como producto diferenciado ya que la
denominacién de cacao fino y de aroma
que ostenta actualmente con el 95%
de su produccién (International Cocoa
Organization, 2016) no representa por
si sola un denominador suficiente para
obtener mayores precios en el mercado
internacional (E, Montiel-Welty, y C,
Gordon, Comunicacion personal, 30 de
Octubre de 2016).

Cobraimportancia también, que uno de
los factores mas importantes para lograr
una clara diferenciacion del producto
es la evaluacion y caracterizacion fisica
y sensorial del cacao (COEXCA, 2016)
(Perea Villamil, Martinez Guerrero,
Aranzazu Hernandez, & Cadena Cala,
2013), para lo cual se requieren de
equipos y personal con el que el
CADPH cuenta actualmente en sus
instalaciones.

Estos logros solamente se pueden
alcanzar integrando el modelo de
asistencia técnica con la apropiacién
permanente de conocimientos vy
herramientas tecnoldgicas por parte
de los productores y ofrecida por
instituciones como el SENA, ya que
resulta claro que a pesar de los avances
tecnolégicos que se puedan presentar
en el cultivo, si no se implementa una
estrategia pedagdgica clara y eficaz
que facilite dicha apropiacién del
conocimiento, el mismo permanecerd
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almacenado en publicaciones y no
ejecutdandose en campo.
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