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Resumen

El cultivo de cacao es creciente en el departa-
mento del Huila debido a su alta demanda a
nivel internacional y nacional, sin embargo, se
carece de datos que evidencien la situacién de
vida de los campesinos en relacién con la pro-
duccién de este. Por lo cual se realizé un estu-
dio a nivel del municipio de La Plata, enfocado
en las variables que influyen en la vida de los
agricultores cacaoteros, con el propésito de re-
copilar informacion que facilite la realizacién de
procesos de mejora continua que contribuyan al
desarrollo sostenible y al mejoramiento de la cal-
idad de vida. Para levantar los datos se procedié
con el andlisis de sesenta (60) fincas, utilizando
cuatro (4) instrumentos de investigacion, los
cuales obedecian a: encuesta, lista de chequeo,
entrevista y matriz de identificacién y valoracién
de impactos ambientales. Como principales
hallazgos se determiné que los agricultores que
tienen el mayor grado de sostenibilidad, son los
que tienen cultivos diversos en los que se in-
cluye el cacao. Asi mismo se identificé que los
subproductos de cacao no son aprovechados,
que el 90% de los agricultores no usa elemen-
tos de proteccion, se identificd que el 100% de
los agricultores que siembran cacao tienen una
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dieta basica pero dependiente en gran medida
del mercado urbano, ya que el 65% no cuenta
con huertas caseras, aunque el 90 % cria gallinas.
La sustentabilidad del cacao se puede ver afec-
tada desde diferentes variables, pero una que
se destaca es que en el 92,5% de los predios no
realizan estudios de suelos, por lo cual descon-
ocen los requerimientos de la tierra. En general
se obtuvo una relacion integral de variables que
permitird a investigadores, agricultores y demas
usuarios obtener informacién relevante de las
condiciones que se viven en las fincas cacaoteras,
asi mismo los instrumentos permiten ser replica-
bles para el departamento del Huila de tal mane-
ra que se disponga de informacién oportuna y
validada que contribuya a la sostenibilidad y la
produccion de cultivos potenciales para el pais.

Palabras claves: Calidad de vida, sostenibilidad,
campesinos, cacao, seguridad alimentaria, segu-
ridad en el trabajo

Abstract

Cocoa cultivation is growing in the department
of Huila due to its high demand at an interna-
tional and national level, however, there is a lack
of data that demonstrates the living situation of
farmers in relation to its production. For this rea-
son, a study was carried out at the level of the
municipality of La Plata, focused on the variables
that influence the life of cocoa farmers, with the
purpose of collecting information that facilitates
the implementation of continuous improvement
processes that contribute to sustainable devel-
opment and to improving the quality of life. To
collect the data, we proceeded with the analysis
of sixty (60) farms, using four (4) research instru-
ments, which were: survey, checklist, interview
and matrix for identification and assessment of
environmental impacts. As the main findings, it
was determined that the farmers who have the
highest degree of sustainability are those who
have diverse crops that include cocoa. Likewise,
it was identified that cocoa by-products are not

used, that 90% of farmers do not use protective
elements, it was identified that 100% of farmers
who plant cocoa have a basic diet but largely de-
pendent on the urban market., since 65% do not
have home gardens, although 90% raise chick-
ens. The sustainability of cocoa can be affected
by different variables, but one that stands out
is that in 92.5% of the farms they do not carry
out soil studies, which is why they are unaware
of the requirements of the land. In general, an
integral relationship of variables was obtained
that will allow researchers, farmers and other
users obtain relevant information on the condi-
tions experienced in cocoa farms, likewise the
instruments allow them to be replicable for the
department of Huila in such a way that timely
and validated information is available that con-
tributes to sustainability and production of po-
tential crops for the country.

Keywords: Quality of life, sustainability, farmers,
cocoa, food security, safety at work

Introduccion

Desde el grupo de investigacion Nova, se realiza
investigacion e innovacién en pro del desarrollo
sostenible con varios enfoques, uno de estos se
ubica en la linea agricola. Por lo cual este estudio
se realiz6 en base a la relacién de los cultivos
de Theobromna cacao y las condiciones de vida
de quienes lo cultivan, teniendo en cuenta que,
segun Montoya etal., (2015) el cacao es un cultivo
que beneficia principalmente a comunidades
campesinas y a pequefios productores. En
Colombia el mercado del cacao es creciente
y en el departamento del Huila presenta un
plus, al estar catalogado como fino, con bajo o
nulos niveles de cadmio y a sus caracteristicas
sensoriales que garantiza su mercado en paises
extranjeros.

De acuerdo a lo anterior y teniendo como base
el proyecto denominado Estrategias Tecnoldgicas
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para el fortalecimiento de la cadena productiva,
sostenibilidad ambiental y comercializacién del
cacao en el departamento del Huila, se realizé el
presente estudio como factor complementario
para la obtencién de informacion especifica de
las fincas cacaoteras y que contempla un aspecto
importante en la produccién bajo criterios de
sostenibilidad econdmica y ambiental. segun
Perea et al., (2009), en Colombia el cacao es
uno de los principales productos agricolas
que constituye una alternativa econdmica y
sostenible para el desarrollo rural. Por lo cual
se supondria que la rentabilidad deberia ser
alta para el agricultor, sin embargo, esta es muy
variable debido a diferentes situaciones que
en el presente estudio se analizan. Cuando se
desconoce las condiciones de vida reales que
se viven en muchas fincas del departamento es
complejo la realizacién de programas, asesorias,
proyectos y demads relacionados, puesto que
todos estos obedeceran a generalidades que
no coinciden con las realidades en el campo
y por esta razon, fracasan, perdiendo recursos
econdmicos importantes, que terminan
afectando a los campesinos.

Es de resaltar que la obtencién de datos reales
en las tierras cacaoteras conlleva a generar
informacion relevante para realizar programas
de mejora continua, que beneficien de manera
directa a las comunidades al tiempo que se
mantiene y mejora la produccién de cacao.

Teniendo en cuenta lo anterior se desarrollaron 4
instrumentos de investigacion, (lista de chequeo,
encuesta, entrevista y matriz de identificacién
de impactos), con el propédsito de que estos
mismos sean replicables en cualquier lugar y que
contribuyan de manera significativa a validar
informacion clave para el desarrollo de proyectos
de sostenibilidad entorno al cacao.

la metodologia consistié en levantar informacién
preliminar en cinco fincas cacaoteras del area
de influencia del municipio de La Plata, para
determinar las situaciones de mayor relevancia
en el campoy con ello desarrollar las preguntas y
elementos de cada instrumento de investigacion.
Luego con la ayuda de asociaciones cacaoteras
y presidentes veredales se procedié a realizar
la gestién para 60 fincas que serian la base del
estudio. obtenidos los permisos, se procedié a
ejecutar los instrumentos, en donde cada uno se
realiz6 bajo un protocolo especifico de tal manera
que no resultara agotador para el dueno del
predio. De esta manera lo primero que se realizé
fue la encuesta bajo preguntas puntuales en la
comodidad de la vivienda de cada campesino,
luego se procedié a realizar un recorrido en
el cual se ejecutaba la entrevista, al tiempo
dos integrantes del semillero de investigacion
realizaban reconfirmacion con el instrumento
lista de chequeo y otro, levantaba informacion
mediante la matriz de impacto ambiental, de
esta manera se optimizaba los tiempos en la
recoleccién de lainformacién. Luego se procedio
a escanear los instrumentos y de transfirieron a
una base de datos Excel en donde se tabularon
los datos. Seguido se clasifico la informacién de
acuerdo al componente ambiental, condiciones
de vida, seguridad en el trabajo, seguridad
alimentaria, sostenibilidad del cacao, confianza
y emprendimiento del producto. Los datos
se mostraron en tablas con una descripcién
complementaria que incluia datos relevantes de
preguntas abiertas, aportes de los agricultores y
las observaciones respectivas.

Materiales Y Métodos/
Metodologia

El presente estudio se desarrollé en el surocci-
dente del departamento del Huila con la infor-
macion de 60 fincas cacaoteras, bajo las siguien-
tes fases.
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Fase 1. Desarrollo de instrumentos de inves-
tigacion.

Para realizar esta labor se realizaron 5 visitas
preliminares a diferentes predios del area de in-
fluencia del municipio de la Plata Huila, que te-
nian cultivos de cacao, y se realizé un diagnésti-
co general, con el fin de obtener variables clave,
para formular preguntas que permitieran obte-
ner la mayor cantidad de informacién entorno a
determinar las condiciones de vida del agricultor
y su relacion con el cultivo del cacao. Con los
datos obtenidos se disefaron cuatro (4) instru-
mentos para la realizacién de la investigacion y
que corresponden a:

1. Encuesta: se establecié con 30 preguntas es-
pecificas para obtener informaciéon puntual de
cada predio

2. Lista de chequeo, esta se implementé con el
propésito poder verificar la informacion sumi-
nistrada en el instrumento de entrevista y en el
de encuesta, ademas que permitid realizar un
diagnostico del predio sin la necesidad de hacer
preguntas directas al propietario, en donde se
realiz6 una observacién estructurada del lugar,
teniendo en cuenta 15 puntos especificos, que
fueron abordados en el recorrido que se realizd
por cada finca.

3. Entrevista: se establecié para obtener datos
por indagacion mediante una charla informal. El
instrumento se diseié con 23 preguntas en tor-
no a sostenibilidad, calidad de vida y seguridad
alimentaria.

4. Matriz de identificacién y valoracién de im-
pactos ambientales: Este instrumento se adapté
a partir de los principios de la Matriz de Leopold,
bajo 12 aspectos estandar de acuerdo a las fin-
cas cacaoteras, incluyendo 10 parametros co-

rrespondientes a extensién, persistencia, inten-
sidad, momento, recuperabilidad, reversibilidad,
sinergia, efecto, acumulacién y periodicidad, de
tal manera que se pudiera catalogar la impor-
tancia y con ello generar una clasificaciéon para
analizar la mejor alternativa de manejo. Como
cada finca es diferente y puede variar en sus as-
pectos e impactos ambientales, en el formato se
contemplé una serie de casillas en blanco para
ingresar nuevos aspectos de acuerdo a las parti-
cularidades de cada predio.

Fase 2. localizacién comunitaria rural: con la
colaboracién de presidentes de junta veredal y
asociaciones rurales, se procedié a la obtencion
de informacion de datos de contacto, y se realizé
la comunicacién con los propietarios de fincas
que tenian cultivos de cacao, dando a conocer el
proyecto y determinando el interés y la disponi-
bilidad de los duefos de predio para el levanta-
miento de informacion a partir de la aplicacion
de los instrumentos de investigacion.

Fase 3. Recoleccion de informaciéon en campo.

El horario para el levantamiento de la informa-
cién se concilio en comun acuerdo con los pro-
pietarios de las fincas, de tal manera que las jor-
nadas definidas se desarrollaron en la mafana
en un tiempo maximo de dos horas, razén por
la cual la estrategia consistio en establecer una
cuadrilla de campo compuesta por tres personas
correspondientes a dos aprendices del semillero
de investigacion de Biodiversidad y un técnico
en el area. El protocolo iniciaba con un saludo
formal, una introduccién del proyecto y se pro-
cedia con la aplicacién de la encuesta para abor-
dar el documento con mayor contenido y obte-
ner la informacién, evitando el cansancio mental
del propietario, culminada esta actividad se
procedié con el recorrido por el predio donde
un integrante del semillero realizaba la aplica-
cion de la entrevista, al tiempo que un segundo
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investigador aprovechaba para aplicar el instru-
mento de chequeo teniendo en cuenta que este
era especifico y de verificacién observacional, en
la misma linea se encontraba el técnico quien
coordino y diligencio la informaciéon de matriz
de impactos ambientales optimizando los tiem-
pos.

Las encuestas se realizaron en la comodidad
del domicilio, con el proposito de que se abor-
dara de manera inicial el instrumento con mas
elementos, evitando que resultara ser agotador
para quien generaba las respuestas.

La entrevista se realizé mientras se daba el reco-
rrido por el campo, por indagacién, mediante un
dialogo informal bajo preguntas del instrumen-
to que el técnico tenia programadas y que las
adaptaba, segun los acontecimientos de la con-
versacion, de tal manera que resultarla en una
charla amena, en la cual el propietario expresara
libremente lo que sentia, de esta manera se obte-
nia la informacién relevante de cada sitio, anexa
alos instrumentos principales. se tuvo en cuenta
que la indumentaria de los integrantes que apli-
caban los instrumentos fuera acorde con la que
se utiliza en el campo de forma tradicional, de
tal manera que no se crearan barreras sociales o
técnicas para la obtencién de informacion.

La lista de chequeo tenia un enfoque de verifi-
cacion, que dependia de manera exclusiva de la
persona delegada para el levantamiento de la
informaciodn, la cual se realizaba con el permiso y
acompanamiento del propietario.

la matriz se diligencio por el experto en el area
ambiental teniendo en cuenta las diferentes ac-
tividades relacionadas al proceso de aprovecha-
miento del cacao, y al igual que la lista de che-
queo se ejecutod en el espacio del recorrido por
el predio.

Fase 4. Procesamiento de informacion: los
resultados de la informacién obtenida mediante
los instrumentos de investigacién fueron digi-
talizados y codificados de manera inicial en una
base de datos Excel. como uno de los propésitos
de la investigacion era poder realizar validacion
de la efectividad de los instrumentos de investi-
gacion con el propdsito de que estos a su vez se
convertirdn en las plantillas para levantar infor-
macion a nivel departamental.

3. Resultados

Los instrumentos de investigaciéon bajo el pro-
tocolo metodoldgico sirvieron para obtener in-
formacion efectiva, asi como su de su validacion,
por tal razén estos son flexibles para la mejora
continua y levantamiento de datos en general
para el departamento y el pais.

A continuacion, se describen los resultados por
componentes:

Componente ambiental. en este apartado se
describe el tipo de situaciones que intervienen
en la gestion ambiental de las fincas cacaoteras,
como se puede ver en la tabla 1.

Tabla 1: componente ambiental

Situacion Si % No%

Aplica al menos un tratamiento para el
aprovechamiento de los residuos organicos de

cacao. 85 5]
Tienen sistemas de tratamiento de aguas
residuales. 75

Tienen en cuenta las fases lunares para los
procesos de siembra y cosecha de su cultivo de
cacao. 12,5

Utiliza abonos organicos en sus cultivos de cacao. 10

La finca tiene zona de bosque
Se desperdician productos o subproductos

diferentes al cacao en la finca

Cuentan con recursos hidricos para abastecer los

cultivos 80 20

Fuente de energia que usa para preparar los

alimentos 95,1gas | 4,9 lefa

40

26,7




SENNEVA

Sistema de Investigacion,
Desarrollo Tecnolégico e Innovacion

Variables que influyen en la calidad de vida y sostenibilidad de los campesinos que cultivan cacao en el municipio de La Plata.

Daniel Rodriguez Acosta

De acuerdo con la tabla 1, el color verde permite
inferir sobre una situacién positiva en la gestion
ambiental de las fincas, contrario a los colores
rojo, los cuales indican que se deben tomar me-
didas que permitan abordar esas situaciones,
para evitar que se generen impactos ambienta-
les negativos. Los colores amarillo y rosa mues-
tran una situacidon negativa que debe ser abor-
daday los colores verdes tenue indican acciones
positivas que merecen ser potencializadas.

Se resalta que el 85% de los agricultores, realiza
el proceso de aprovechamiento del grano, extra-
yendo la semilla junto con el mucilago, mientras
la mazorca vacia, la sitian en una zona humeda
donde se acelera el proceso de descomposicion.
El 75% de la poblacién encuestada tiene un tra-
tamiento de agua residual muy basico, que en
su mayoria corresponde a poso séptico pero
que mitiga en gran medida la contaminacion a
fuentes hidricas, sin embargo, hay que tener en
cuenta que un 25% no tiene ningun tipo de tra-
tamiento. Un aspecto muy importante son las
fases lunares, lamentablemente el 87,5% no las
practica, aun cuando esta hace parte de la cul-
tura ancestral y existen varios documentos cien-
tificos que demuestran su efectividad, sumado
a esto el 90% de los agricultores, aunque tiene
los subproductos no implementa abonos orga-
nicos, por lo cual se evidencia desconocimiento
de las técnicas de transformacién y de los valo-
res agregados que tienen los cultivos cuando se
aplica este tipo de insumos.

Es asi que el 73,3% de los agricultores no utilizan
subproductos potenciales como mejoradores
del suelo, y que como desperdicios se pueden
convertir en potenciales contaminantes para él
suelo, agua y paisaje, que pueden facilitar la pro-
liferacion de vectores de enfermedades. Aunque
el 60% de las fincas tienen areas de bosque, es
preocupante que un 40% carece de estos, evi-
dencidndose en algunos casos ocupacién de

areas potenciales de conservacion de los recur-
sos naturales y que, al estar sin cubiertas vegeta-
les, su regulacion hidrica es deficiente, y a pesar
de que el 80% cuenta con agua para abastecer
sus cultivos, estos en temporada seca presentan
limitaciones serias. Es de resaltar que el 95,1%
utiliza como combustible para preparar los ali-
mentos el gas y el biogas, generando un menor
impacto en cuanto a emisiones atmosféricas y
disminucién de presion al bosque.

Los impactos ambientales a manera general
dentro de cada predio dieron irrelevantes, pero
si no se previenen, mitigan, corrijan o compen-
san, en un futuro cercano puede generar proble-
mas localizados a los recursos naturales. Como
contaminacién hidrica, de suelos, atmosférica,
visual, bajo aspectos, como residuos sélidos,
desplazamiento de especies, fertilizacion, fumi-
gacion, cosecha, transporte, fermentado secado,
riego, insectos patégenos y enfermedades.

Condicion de vida: A continuacion, se describe
el contexto el que viven los agricultores cacao-
teros, con respuestas especificas como se puede
ver en la tabla 2

Tabla 2. Condiciones de vida

Situacién Si%

Cuenta con un sistema de filtracion de
agua potable

Cuenta con tratamiento de aguas de
consumo en la finca

La finca cuenta con bateria sanitaria

Se evidencia servicios basicos de aguay
energia

La vivienda cuenta con pisos en
material

Le queda tiempo para compartir y
pasear con su familia.

Si se presentara un evento en el cual
usted perdiera su cosecha de cacao,
cuenta con recursos diferentes y plan
de contingencia para sortear la
situacion.

Tiene vehiculo
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Un factor muy importante a tener en cuenta en
la calidad de vida del agricultor es la situacion
del agua, porlo cual se identificé que el 97,5% no
cuenta con sistema de filtracién en sus hogares,
teniendo en que solo el 45% tiene un tratamien-
to basico de agua. El 97,4% cuenta con bateria
sanitaria, asi como el 95% cuenta con servicios
basicos de energia, es de resaltar que el 75% de
las casas estan construida en bareque y el 82,5%
tienen piso en material. Una situacién que me-
rece un analisis especifico es que el 80% de los
agricultores considera que les queda tiempo
para compartir con la familia, aun cuando han
respondido que el 62,5% trabaja todos los dias,
puesto que algunos consideran que después de
una ardua jornada en la noche tienen ese espa-
cio de compartir.

El 65% de los agricultores, pueden enfrentar
situaciones de perdida de cosecha de cacao u
otras contingencias, al no depender de manera
exclusiva de este cultivo, a diferencia del 35%
que se veria seriamente afectado ya que presen-
ta una alta dependencia econémica del Cacao.
el transporte mas que un lujo para un cacaotero
es una necesidad por lo cual se pudo evidenciar
que el 67,5% cuenta con un vehiculo en su finca,
que facilita el transporte mayor de los productos
que se obtienen en su predio. En cuanto al ni-
vel de estudios, el 85% realizo solo hasta basica
primaria, mientras que un 15% bachiller y otros
estudios superiores. Un anhelo para muchos
agricultores es poder viajar, el 40% nunca lo ha
realizado, un 45% trata de hacerlo como mini-
mo una vez en el ano y un 15% ha conseguido
viajar mas de 2 veces. Razon por la cual la finca
es el escenario que define su calidad de vida, y
a pesar de que se cuenta con areas amplias en
comparacion con las urbanas, el 85,5% conside-
ra que no cuenta con un drea de esparcimiento o
recreacién, puesto que en su mayoria el terreno
se destina para la produccion de cultivos.

Seguridad en el trabajo: a continuacion, se rea-
liza una descripcion de la situacion de seguridad
en el trabajo y los posibles riesgos que existen
en el aprovechamiento del cacao. Enlafigura i,
se puede ver que 95% no cuenta con un plan de
contingencia en caso de que se presentara una
eventualidad, o accidente en la finca, de igual
manera el 90% de los agricultores participantes
no utiliza elementos de proteccion, manifestan-
do que son incomodos o no son los indicados a
sus necesidades.

Cuenta con un plan de

Utiliza elementos de proteccion " "
contingencia

personal

Figura 1: porcentaje de agricultores de cacao
que utilizan elementos de proteccion (A)
y porcentaje que cuenta con un plan de
contingencia (B)

Se identificé que la experiencia de trabajar en el
campo, particularmente en el cultivo de cacao,
para el 85% de los agricultores es mayor de 20
anos; lo cual podria por experiencia reducir los
accidentes por experiencia adquirida, es muy
complejo que se puedan evitar algunas situacio-
nes de alto riesgo identificadas, ya que los mé-
todos que se siguen utilizando para el aprove-
chamiento del grano el 97,5% lo realiza de forma
manual, y solo el 2,5% de forma industrial, en
cuanto al método manual, el 75% lo realiza con
un corte de forma longitudinal en la mazorca
del cacao con el machete, mientras que el 20%
utiliza la misma herramienta pero realiza el corte
de forma transversal, a pesar de la experiencia
esta practica es riesgosa debido a la fuerza que
se ejerce sobre la mazorca y el filo del machete.
Otro factor a considerar es la altura de los arbo-
les, ya que cuando no se realizan las podas ade-
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cuadas y el arbol alcanza alturas por encima de
los 4 metros, la recoleccidn se vuelve mas com-
pleja e incrementa los riegos por manipulacién
de la herramienta, es decir que realiza un sobre
esfuerzo que puede generar problemas lumba-
res, ser golpeado por una mazorca, problemas
ergondémicos y demas relacionados que se pue-
den evitar cuando los arboles son de porte bajo.

Seguridad alimentaria: La disponibilidad de
alimentos, en las fincas cacaoteras se ubica en
la tabla 3.

Tabla 3. Seguridad alimentaria

Situacién Si% NO%

Utiliza parte del cacao que se genera en la finca
para su consumo.

Existen cultivos ademas del cacao en la finca

La finca cuenta con huerta casera

Consume una alimentacién basica

Tiene gallinas en la finca

Cuenta con filtros para potabilizar el agua

En primera medida es contradictorio que lo que
se produce en la finca, no sea lo que se consuma
y que al final el agricultor termine comprando
un producto procesado de menor calidad y de
alto precio, como se puede evidenciar en la tabla
3, en donde el 85% de los cacaoteros no consu-
men el cacao que se produce en su finca, frente
a un 15% que asegura parte de su produccién
para su consumo interno, teniendo en cuenta
que el cacao estd catalogado como un alimento
nutritivo (Campo y Herrera, 2012). Otro factor
fundamental es que el 85% de las fincas tienen
cultivos complementarios al cacao, lo que les
permite disponer de otros alimentos y fuente
de ingresos. Mientras que lo que si es preocu-

pante es que con la disponibilidad de terreno y
condiciones adecuadas el 65% no tenga huerta
casera, y que dependan de manera exclusiva en
este aspecto del mercado urbano, puesto que,
aunque el 100% tiene una alimentacién basica,
dentro de este el 5% manifiesta un consumo de
alimentos saludables. En cuanto a la disposicién
de proteina animal el 90% cuenta con cria de
gallinas, y un 10% otro tipo de animales como
conejos y reses. Es de resaltar que el agua siendo
el recurso vital, deberia tener las mejores con-
diciones para su consumo, por lo cual los filtros
pueden contribuir en gran medida a este obje-
tivo, sin embargo, el 97,5% no cuenta con este
tipo de elementos.

Sostenibilidad del cacao: un factor fundamental
que se debe tener en cuenta para la implemen-
tacién de un cultivo, es su sostenibilidad, de tal
manera que este no se convierta en algo depen-
diente de recursos externos, sino por el contrario
este debe ser sustentable, razén por la cual en
la tabla 4 se citan unas situaciones importantes
que permiten analizar como se encuentran las
fincas en este aspecto.

Tabla 4. Sostenibilidad del cacao.

Situacién

Realiza estudios de suelo para determinar los
requerimientos nutricionales del cacao en su
finca.

Cuenta con trabajadores para recolectar el cacao.

Ha recibido asesoria técnica por parte de
extensionistas para mejorar las labores de
produccion en su finca.

Cuenta con &reas de almacenamiento para el
cacao e insumos.

Cuenta con algun tipo de secador para el cacao
en su finca

El cacao esta establecido como sistema
agroforestal

Cuenta con agua suficiente para abastecer los
cultivos

El cacao presenta enfermedades o plagas
representativas
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Para determinar los requerimientos de la tierra
en un determinado cultivo es importante realizar
estudios de suelo, sin embargo se establecié que
el 92,5% de los agricultores de cacao no lo hace,
debido a esto, es posible que el campesino pue-
de estar perdiendo dinero, ya que la aplicacién
de fertilizantes no obedece a unos elementos
definidos ni a una cantidad ideal, por lo cual se
puede generar un déficit de nutrientes o por el
contrario un aumento de los mismos que puede
generar problemas de eutrofizaciéon en aguas y
pérdidas econdémicas significativas al no apro-
vechar al maximo la plantacion. Se destaca que
en los predios analizados el 62,5% cuenta con
trabajadores para la recoleccién, mientras que el
37,5 lo realiza de manera directa el propietario
y en algunos casos con el apoyo de su familia.
Se reporta que 72,5 % ha recibido capacitacion
para mejorar las labores de producciéon en su fin-
ca, por lo cual se esperaria un mayor criterio de
sostenibilidad, sin embargo, en algunos casos se
evidencia carencia de conocimientos, equipos y
herramientas cruciales para un buen aprovecha-
miento, como ejemplo, el 52,5% no cuenta con
area de almacenamiento y el 90% no cuenta con
secadero de cacao, solo el 2,5% tiene un tipo de
maquinaria industrial, ya que el resto trabaja con
herramientas manuales. sumado a esto se repor-
ta que el 97,5% presenta afectacién por plagas
y enfermedades. Surujdeo-Maharaj et al., (2003)
afirma que la escoba de bruja (Moniliophthora
perniciosa) es la enfermedad que afecta a brotes
jovenes, cojinetes florales, yemas vegetativas,
frutos jovenes y que combinada con la monilia
del fruto (Moniliophthora roreri), pueden causar
pérdidas anuales que superan el 50% del total
de frutos producidos. por lo cual teniendo en
cuenta lo anterior el cacao comun o criollo se en-
cuentra en un 65% de los predios investigados
y es el mas susceptible a estos patdgenos, pero
que de acuerdo con Quintana (2015), es el que
presenta mayor valor agregado por su agradable
sabor y aroma, de igual forma la gobernacién
del Huila (2019) afirma que el departamento tie-

ne distincion de producir cacao fino, por lo cual
Casa Luker lo reconoce con una denominacién
de origen, lo que le genera valor agregado; ya
que por cada kilogramo se pagan mil pesos por
encima del precio del cacao que se produce a ni-
vel nacional.

Un componente importante, que brinda buenos
beneficios es el sistema agroforestal, por lo que
en el presente estudio se identificé que el 77,5%
cuenta con este tipo de arreglo el cual brinda
un microclima y produccién de biomasa que los
cultivos de cacao pueden aprovechar, ademas el
75% cuenta con agua suficiente para abastecer
el cultivo.

Confianza y emprendimiento en el Cacao. Se
identificé la confianza que los agricultores tienen
en el cultivo de cacao y las ganas de emprender
a partir del producto, como se puede ver en la
tabla 5 y en las descripciones especificas que le
siguen.

Tabla 5: confianza y emprendimiento en el
Cacao

Situacion
Su cacao tiene marca que lo caracterice y que
este registrada.
Cree que el cacao lo puede llevar a tener una
mejor estabilidad econémica
Si hubiera un cultivo que le diera mas
rentabilidad que el cacao, usted lo cambiaria.
Conoce los atributos y propiedades
organolépticas de su cacao

Le gustaria vender su cacao transformado y listo
para consumo. 17,5 82,5
Le gustaria exportar su cacao 100 0
Su finca cuenta con algin tipo de certificacion 22,5 77,5

Solo el 5% de los agricultores cacaoteros de la
poblacién de estudio tienen marca que los ca-
racterice y por lo cual dan valor agregado a su
producto, mientras que el 95% restante aunque
producen un cacao de excelente calidad este se
combina con los demas para ser adquirido por
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una compraventa de cacao, es asi que el 55%
de los productores consideran que el cacao les
puede brindar una estabilidad econdémica, el
otro 45% lo hace mas por tradiciéon pero no por-
que crean que su situacidon mejorara; se tiene en
cuenta que el 65% ha presentado problemas de
sostenibilidad y por lo tanto existen casos como
que el 25% estaria dispuesto a cambiar el cacao
por cualquier producto que les genere mayor
rentabilidad, pues solo el 10% trabaja por gusto,
mientras que el 90% lo hace por sostener a su
familia o porque no tienen opcion.

Una oportunidad que se presenta debido a la
alta calidad que presenta el cacao en el departa-
mento del Huila, es poder darle valor agregado
mediante la transformacion para venderlo listo
para su consumo, sin embargo el 82,5% no les
gustaria realizar este proceso, tanto asi que el
87,5 de los agricultores desconoce los atribu-
tos y propiedades de su cacao, siendo esta una
oportunidad Unica para cada agricultor determi-
nar la calidad de su cacao, de acuerdo a sus cuali-
dades fisicas, quimicas y organolépticas. El cacao
colombiano fue declarado por la International
Cocoa, como fino y de aroma, con sensaciones
Unicas a los sentidos y propiedades aromaticas
con caracteristicas quimicas superiores a las de
cacaos corrientes o de otras procedencias (Pro-
colombia, 2016). en lo que si coinciden todos
(100%) es que les gustaria exportar el cacao que
producen. un dato importante es que el 85%
de los encuestados lo maximo que tiene es una
hectdrea en cultivos de cacao, mientras que el
15% restante tiene 2 o mas hectareas.

Conclusiones

« Las fincas que presentan mayor sostenibilidad
son las que no dependen de manera exclusi-
va del cacao y presentan variedad de cultivos,
en lo que contempla la seguridad alimentaria
bajo el cultivo de huertos, sistemas agrofores-

tales, bosque y cria de animales de consumo.

« En cuanto a la seguridad en el trabajo el 90%
de los agricultores de cacao no utiliza elemen-
tos de proteccién, asi como un 95% tampoco
tiene un plan de contingencia, razén por la
cual es necesario generar programas, herra-
mientas y EPP acordes a las actividades que
desarrollan los cacaoteros.

+ EI92,5% de los agricultores no realiza analisis
de suelo, por lo cual las labores de manteni-
miento y fertilizacion se basan en un enfoque
empirico, lo cual puede generar perdidas en
la produccion por déficit de nutrientes en las
plantas, un sobre costo en fertilizante o sim-
plemente al realizar aplicaciones desmedidas
puede provocar contaminacion del suelo y a
las fuentes hidricas.

« EI 87,5% no conoce las propiedades organo-
Iépticas del cacao que produce en su finca
y tampoco lo consumen, asi mismo solo el
17,5% manifiesta que le gustaria transformar-
loy venderlo listo para el consumo del cliente
final, lo que evidencia poco interés en los pro-
cesos de la cadena productiva del cacao.

« La gestién ambiental se ve limitada en el apro-
vechamiento de los subproductos de la finca,
lo cual implica que se dejen de realizar pro-
ductos viables para la sostenibilidad de los
cultivos y que por el contrario estos al no ser
tratados se conviertan en elementos contami-
nantes del ecosistema.
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